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Dotyczy:Oferty pracy opublikowanej w portalu jobtime.pl na stanowisko Technik technologii żywności – produkcja piekarsko-ciastkarska o numerze referencyjnym: OP/02/2026/0721


Szanowni Państwo,
Aplikuję na stanowisko Technik technologii żywności – produkcja piekarsko-ciastkarska, ponieważ chcę pracować bliżej procesu: od oceny surowców po stabilny wypiek i rzetelną kontrolę jakości.
Dobrze odnajduję się w organizacji i nadzorze produkcji na zmianie oraz w konsekwentnym pilnowaniu zgodności z recepturami. Sprawnie łączę ocenę organoleptyczną z kontrolą parametrów na podstawie odczytów z aparatury pomiarowej i wyników prostych badań laboratoryjnych.
W tej roli liczy się praca na danych (parametry fermentacji, rozrostu i wypieku), szybkie reagowanie na niezgodności oraz dokładna dokumentacja – i tak też pracuję, prowadząc zapisy produkcyjne i rozliczeniowe w sposób ułatwiający analizę odchyleń. Wprowadzając działania korygujące i porządkując instrukcje stanowiskowe, ograniczyłam liczbę powtórnych niezgodności o ok. 30% oraz skróciłam czas reakcji na odchylenia procesu o ok. 20%. Potrafię też koordynować pracę zespołu rzędu 3–7 osób, dbając o higienę i bezpieczeństwo żywności.
Interesuje mnie środowisko, w którym jakość wyrobów piekarsko-ciastkarskich buduje się poprzez stabilne parametry i kontrolę na każdym etapie, a nie dopiero na końcu linii. W pierwszych miesiącach uporządkuję arkusze kontroli i progi reakcji dla kluczowych parametrów, aby szybciej wychwytywać odchylenia. Jestem gotowa do rozmowy i dziękuję za rozpatrzenie mojej aplikacji.
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